
ECHT BOMOAS

BÄRLAUCHBUTTER
RESTAURANT DAS FRANZ 

CAMPING-RESORT 
BODENMAIS

M E N G E Z U TAT

100 g Bärlauch

20 g Butter

ZUBEREITUNG BÄRLAUCHBUTTER:  

Butter erhitzen und sofort die heiße Butter mit Bärlauch mixen.

Sofort kaltstellen, um Farbe zu erhalten.

TIPP:
Die Bärlauchbutter eignet sich perfekt zur Bärlauchsuppe!
Einfach kurz vor dem Servieren der Suppe die Bärlauchbutter in die Grundsuppe hinengeben,
mixen und aufschäufen. Das Ganze lässt sich dann wunderbar mit einem Brotchip,  
sowie Kräutersalat garnieren.


