BARLAUCH-SUPPCHEN
RESTAURANT DAS FRANZ
CAMPING-RESORT
BODENMAIS

MENGE ZUTAT

100 g Butter

1 Sellerie

3-4 Zwiebeln

300 ml Sahne

120 ml WeilBwein

100 ml Noilly Prat
900 ml (Barlltlg?nativ Wasser)
Etwas Kartoffelstarke
Etwas Salz

Etwas weiller Pfeffer
Etwas Muskat

Etwas Zucker

ZUBEREITUNG BARLAUCH-SUPPCHEN:

Sellerie, Zwiebeln, Lauch waschen/schalen und wiirfeln. In Butter anschwitzen, gleich salzen und
leicht zuckern, mit WeiBwein und Noilly Prat abloschen.

Alles mit Brithe aufgieBen und bei mittlerer Hitze Gemuise weichkochen. Sahne zugeben, plirieren
und mit weilBem Pfeffer und Muskat abschmecken - zum Schluss alles passieren.



