
ECHT BOMOAS

BÄRLAUCH-SÜPPCHEN
RESTAURANT DAS FRANZ 

CAMPING-RESORT 
BODENMAIS

M E N G E Z U TAT

100 g Butter

1 Sellerie

3-4 Zwiebeln

300 ml Sahne

120 ml Weißwein

100 ml Noilly Prat

900 ml Brühe  
(alternativ Wasser)

Etwas Kartoffelstärke

Etwas Salz

Etwas weißer Pfeffer

Etwas Muskat

Etwas Zucker

ZUBEREITUNG BÄRLAUCH-SÜPPCHEN:  

Sellerie, Zwiebeln, Lauch waschen/schälen und würfeln. In Butter anschwitzen, gleich salzen und 
leicht zuckern, mit Weißwein und Noilly Prat ablöschen.

Alles mit Brühe aufgießen und bei mittlerer Hitze Gemüse weichkochen. Sahne zugeben, pürieren 
und mit weißem Pfeffer und Muskat abschmecken – zum Schluss alles passieren.


