
ECHT BOMOAS

BROTSUPPE
GUTSALM HARLACHBERG

BODENMAIS
M E N G E Z U TAT

2,5 l Gemüsebrühe  
(Suppengemüse auskochen)

400 g Roggenbrot

3 EL Olivenöl

2 Zwiebel

100 ml Weißwein trocken

Nach Belieben Würzkräuter

ZUBEREITUNG:  

Zwiebel in Olivenöl anschwitzen, mit Weißwein ablöschen und mit Gemüsebrühe aufgießen.
Brot mit Olivenöl anrösten, anschließend mit Kräuterbutter verfeinern.

Kurz vor dem Servieren Brot und Kräuter hinzugeben.

Anneliese Kraus von der GutsAlm Harlachberg bietet übrigens auch 
tolle Brotbackkurse im Freien, mit einem traditionellen Holzback-

ofen, an! echtbomoas.de/resi-shop


