
ECHT BOMOAS

HOIBAWACKA
ERLEBNISRESTAURANT
JOSKA GLASPARADIES

BODENMAIS

M E N G E Z U TAT

15 Eier

400 g Zucker

450 g Mehl (Typ 405)

50 g Vanillezucker

240 ml Mineralwasser

240 ml Milch

1 Prise Salz

ZUBEREITUNG HOIBAWACKA:  

Reindl oder Backblech gut einfetten, Teig eingießen.
Frische gewaschene und gut abgetropfte Heidelbeeren dicht an dicht darauf verteilen.

Im Backofen bei ca. 160 Grad 30-35 Minuten backen, solange, bis die Ränder leicht braun werden.

Mit Puderzucker bestreuen und sofort servieren und genießen. 
(Nach Geschmack und Belieben kann man natürlich auch Zucker oder  
Zimt-Zucker darüber geben.)

Die Menge reicht für 8 Portionen = 1 Reindl oder Backblech


