
ECHT BOMOAS

OSTERLAMPERL
DORFBÄCKEREI  BODENMAIS 

ROBERT WITTENZELLNER

M E N G E Z U TAT

250 g Weizenmehl
Typ 405

200 g Puderzucker

3 Eier

100 ml Speiseöl

1 Pck. Vanillinzucker

ZUM DEKORIEREN

Puderzucker (Optional: Fertiges Lamm 
mit Schokolade einstreichen)

ZUBEREITUNG:  

Alle Zutaten zu einem glatten Teig verrühren.
Lamm-Backform gut einfetten und mit Paniermehl ausstreuen.

Bei 170 Grad Ober-/Unterhitze ca. 30 min. backen.

TIPP: Wer sein Lamm besonders schön dekoriern möchte, kann es mit Schokolade  
einstreichen und ein Mandelblatt aus Auge anbringen! 

Fe r t i g !


